Gasthof Stern

Rammingen

Qualitdt ist unsere Philosophie
und dies soll in unserem Hause ersichtlich sein.

Das Kreieren der Gerichte

sowie deren Umsetzung
in Harmonie mit personlichem, liebevollen Service
und der Mischung

aus regionalen und weltweiten Produkten
sind ebenso wichtig

wie das Fingerspitzengefiihl unseren Gdsten,
jeden Wunsch von den Augen abzulesen.

Schon, dass Sie bei uns sind ©

Ihre Wirtsfamilie Hammerl{ mit dem Stern- Team

Hauptstraf3e 13 | 86871 Rammingen | www.stern-rammingen.de




SpeiseRarte

Suppen

Sdmige Karotten- Kokos- Ingwersuppe (vegan) 6,40
mit Brotcroutons

Tomatenconsomme (vegetarisch) 6,50
dazu Ricotta Ravioli

Festtagssuppe 7,40
(Brit - Leberknidel, Flidle und Backspditzle)

TVorspeisen

Saisonaler gemischter Salatteller 7,20
mit Joghurt- Orangendressing

,Beef Tatar, 15,20
mit Essiggurken, Zwiebeln, Waldviertler- Mohnsenf,
Toastbrot und Kapern



Steak vom heiffen Stein

Seien Sie Ihr eigener Koch
und bestimmen Sie die Garstufe
Ihres Steaks selbst.
I'm Preis inbegriffen sind drei hausgemachte Grillsaucen
und eine Beilage nach Wahl.

Auf Wunsch servieren wir Ihr Steak fertig aus der Kiiche.

Putensteak, ca.220g 19,70
Rinderlende ca.220g 27,20
Filet vom Angusrind  ca. 220g 32,80
Kangurufilet ca.220g 26,10
Hausgemachte Saucen

Krduterbutter Barbeque) Knoblauch
Beilage nach Wahl

@BratRartoffeln Salat  Pommes Frites Kroketten



Elsdsser Flammkuchen

Classique 13,00
Speck,, Créme-Fraiche, Zwiebeln eI Allgiuer Kdseu

Jardin (vegetarisch) 12,40
Gemiisestreifen, Créme-Fraiche, Zwiebeln el Allgiuer Kdse

Salat- Bowl

Friihlingsrollen (vegetarisch/auf Wunsch Vegan) 13,60
und Sweet- Chillisauce

Backhendl 17,90
und Kjirbiskernol

TVegetarisch
Hausgemachte Kisespitzle 14,60

mit Rostzwiebeln und Schnittlauch

Gefiillte Paprika (vegan) 16,00
an Gemiisecurry und Wildreis

Fisch
Gebratenes Lachssteak, 23,50
auf Zitronennudeln an Senfsauce

Marinierte Kriutergarnelen 25,10
an Linguini und Tomaten- Sahne- Sauce



Fleischgerichte

‘Schwabenteller” 24,80
gebratene Schweinefiletmedaillons
an samiger Rahmsauce und hausgemachten Kdsespdtzle

“Allgduer Cordon Bleu*” 20,80
paniertes Schweineschnitzel

gefiillt mit Allgauer BergRdse und Schinken

serviert mit Salat

Schweineschnitzel Wiener Art 17,50
mit Pommes Frites

Angus- Burger 22,40
mit Cheddarkdse und Bacon
dazu Twister- Pommes

Zwiebelrostbraten 28,20
serviert mit Bratkartoffelngs)

Zartes Hirschgulasch 21,50
dazu Schupfnudeln

Anderung der Beilagen 1,90€



Nachspeisen

Kaiserschmarren
mit Zwetschgenkompott

Orangen- Vanille- Mousse
an Schokoladenkuchen und Fruchtsauce

Eispalatschinken gefiillt mit Vanilleeis

dazu Schokoladensauce
oder Eierlikorn

Apfelkiichle mit Zimtzucker
und Vanilleeis

Eis
siehe separate Karte

10,20

810

8,50
9,00

7,40



Zusatzstoffe:

1. mit Farbstoff

2. mit Konservierungsstoff
3. mit_Antioxidationsmittel
4. mit Geschmacksverstdrker
5. mit Schwefeldioxid

6. mit Schwdrzungsmittel

7. mit Phosphat

8. mit Milcheiweif§

9. koffeinhaltig

10. chininhaltig

11. mit Stifsungsmittel

12. enthdlt eine Phenylalaminguelle
13. gewachst

14. Taurin

15. mit Nitritpokelsalz

FleischherkRunft:

Schwein — Deutschland

Rind Deutschland/Argentinien
Kalb Deutschland

Pute Deutschland

Kdnguru _Australien

Eier Hiihner- I Pferdehof Vogt aus Mattsies
Eis Augusta aus Augsburg



Fiir unsere kleinen Gaste

Glithwirmchensuppe 4,20
Fladle mit Briihe
Micky Maus 6,70

Schweineschnitzel Wiener Art
mit Pommes dazu Ketchup oder Mayonnaise

Asterix 4,70
Hausgemachte Butterspitzle
mit Rahm- oder Bratensauce

Tarzan 4,60
Portion Pommes mit Ketchup oder Mayonnaise

Obelix 6,70
Rahmschnitzel mit hausgemachten Butterspitzle und Gemiise

Pippi Langstrumpf 5,80

Drei Pfannkuchen mit Marmelade oder Nutella

Rauberteller 0,00
Leerer Teller mit Besteck
damit be1 Mama und Papa geraubert werden kann

Eis am Stiel siche separate Karte

Auf Wunsch bieten wir Thnen
Hochstiithle, Kinderbesteck und Latzchen an.



Plattenservice
'Buffet am Tisch!!

Backhindel 20,50
Rindsroulade

Schweinefiletmedaillon

Jus und Rahmsauce

Schweinefiletmedaillon 20,80
Rindsroulade

Schnitzel Wiener Art von der Pute

Jus und Rahmsauce

Rindsroulade 21,70
Schweinefiletmedaillon in der Krauterkruste

Schnitzel Wiener Art von der Pute

Jus und Rahmsauce

Schweinefiletmedaillon in der Krauterkruste 23,50
Pute natur

Zwiebelrostbraten

Jus und Rahmsauce

Schnitzel Wiener Art von der Pute 23,50
Schweinefiletmedaillon

Zwiebelrostbraten

Jus und Rahmsauce

Schweineschnitzel Wiener Art 24,60
Rinderlende mit geschmorten roten Zwiebeln
Schweinefiletmedaillon

Jus und Rahmsauce



Schweinefiletmedaillon in der Krauterkruste 24,90
Zwiebelrostbraten

Schweineschnitzel Wiener Art

Jus und Rahmsauce

Backhindel 24,90
Schweinefiletmedaillon tiberbacken mit Tomate- Mozzarella
Zwiebelrostbraten

Jus und Rahmsauce

Rinderlende in der Zwiebel- Senfkruste 25,00
Schweinefiletmedaillon

,2Allgduer Cordon Bleu* von der Pute

Jus und Rahmsauce

Wabhlen Sie bitte zu IThren Gerichten bis zu zwei Beilagen

Die Beilagen sind im Preis inbegriffen

- Herzoginkartoffeln - Schupfnudeln

- Butterspatzle - Dauphinekartoffeln
- Kroketten - Semmelknoddel

- Pommes Frites - Kartoffelgratin

- Bratkartoffeln - Mandelbéllchen

- Rosmarinkartoffeln






