Qualitdt ist unsere Philosophie
und dies soll in unserem Hause ersichtlich sein.

Das Kreieren der Gerichte

sowie deren Umsetzung
in Harmonie mit personlichem, liebevollen Service
und der Mischung

aus regionalen und weltweiten Produkten
sind ebenso wichtig

wie das Fingerspitzengefiihl unseren Gdsten,
jeden Wunsch von den Augen abzulesen.

Schon, dass Sie bei uns sind ©

Ihre Wirtsfamilie Hammerl{ mit dem Stern- Team



SpeiseRarte

Suppen

Sdamige Kartoffelcremesuppe (auf Wunsch vegan) 7,30
mit getrockneten Steinpilzen

Steirer Kaspressknodelsuppe 7,50
TVorspeisen
Saisonaler gemischter Salatteller 7,90

mit Joghurt- Orangendressing

»Beef Tatar, 16,70

mit Essiggurken, Zwiebeln, Waldviertler- Mohnsenf,
Toastbrot und Kapern



Steaks
vom heiffen Stein oder am Teller serviert

Seien Sie Ihr eigener Koch
und bestimmen Sie die Garstufe
Ihres Steaks selbst.
I'm Preis inbegriffen sind drei hausgemachte Grillsaucen
und eine Beilage nach Wahl.

Putensteak, ca.220g 21,70
Rinderlende ca.220g 29,90
Filet vom Angusrind  ca. 220g 36,10
Kangurufilet ca.220g 28,70
Hausgemachte Saucen

Krduterbutter Barbeque) Knoblauch
Beilage nach Wahl

BratRartoffeln Salat  Pommes Frites Kroketten



Elsisser Flammkuchen

Classique 14,30
Speck,, Créme-Fraiche, Zwiebeln eI Allgiuer Kdseus

Jardin (vegetarisch) 13,60
Gemiisestreifen, Créme-Fraiche, Zwiebeln el Allgiuer Kdse

Salat- Bowl

Friihlingsrollen (vegetarisch/auf Wunsch vegan) 15,00
und Sweet- Chillisauce

Backhendl 19,70

mit steirischem Kiirbiskernol

Garnelen gebacken im Wasabimantel 20,40
Vegetarisch

Hausgemachte Kdsespitzle 16,10

mit Rostzwiebeln und Schnittlauch

Rotes Thai-Curry (vegan) 16,80
mit Sojastreifen und Basmatireis

Fisch
Gebratenes Lachssteak, 25,90
auf Rahmwirsing und Butterkartoffeln



Fleischgerichte

‘Schwabenteller” 27,30
gebratene Schweinefiletmedaillons
an simiger Rahmsauce und hausgemachten Kdsespditzle

Allgduer Cordon Bleu*” 22,90
paniertes Schweineschnitzel

gefillt mit Allgduer Bergkdse und Schinken

serviert mit Salat

Schweineschnitzel Wiener Art 19,30
mit Pommes Frites

Angus- Burger 24,60
mit Cheddarkdse und Bacon
dazu Twister- Pommes

Zwiebelrostbraten 31,40
serviert mit Bratkartoffelns

Saftiges Ochsengulasch 24,50
an Sauerrahm- Dip und hausgemachten Butterspdtzle

Zarter Hirschbraten 24,60
serviert mit Semmel- Kren- Laibchen und Preiselbeeren

Anderung der Beilagen 2,10€



Nachspeisen

Kaiserschmarren 11,20
mit Apfelmus
Himbeer- Tiramisu 8,90

an Mandelkuchen und Fruchtsauce mit Krokant

Apfelkiichle mit Zimtzucker 8,10
und Vanilleeis

Eis
siehe separate Karte



Zusatzstoffe:

1. mit Farbstoff

2. mit Konservierungsstoff
3. mit_Antioxidationsmittel
4. mit GeschmacRsverstdrker
5. mit Schwefeldioxid

6. mit Schwdrzungsmittel

7. mit Phosphat

8. mit Milcheiweif§

9. koffeinhaltig

10. chininhaltig

11. mit Stifsungsmittel

12. enthdlt eine Phenylalaminguelle
13. gewachst

14. Taurin

15. mit Nitritpokelsalz

FleischherkRunft:

Schwein — Deutschland

Rind Deutschland/Argentinien
Kalb Deutschland

Pute Deutschland

Kdnguru _Australien

Eier Hiihner- T Pferdehof Vogt aus Mattsies
Eis Augusta FEismanufaktur aus Augsbury
Mehl Baur Bio Agrarbetrieb aus Mattsies
Backware Bdckerei Miiller aus Langerringen



Fir unsere kleinen Gaste

Glithwiirmchensuppe 4,60
Backspitzle mit Briihe
Micky Maus 7,40

Schweineschnitzel Wiener Art
mit Pommes dazu Ketchup und Mayonnaise

Asterix 5,20
Hausgemachte Butterspitzle
mit Rahm- oder Bratensauce

Tarzan 5,10
Portion Pommes mit Ketchup und Mayonnaise

Obelix 7,40
Rahmschnitzel mit hausgemachten Butterspitzle und Gemiise

Pippi Langstrumpf 5,40
Drei Pfannkuchen mit Marmelade oder Nutella

Réuberteller 0,00
Leerer Teller mit Besteck
damit bei Mama und Papa gerdubert werden kann

Eis am Stiel siche separate Karte

Auf Wunsch bieten wir Thnen
Hochstiihle, Kinderbesteck und Latzchen an.



Plattenservice
'Buffet am Tisch!!

Backhindel 23,60
Rindsroulade

Schweinefiletmedaillon

Jus und Rahmsauce

Schweinefiletmedaillon 23,90
Rindsroulade

Schnitzel Wiener Art von der Pute

Jus und Rahmsauce

Rindsroulade 24,90
Schweinefiletmedaillon in der Krauterkruste

Schnitzel Wiener Art von der Pute

Jus und Rahmsauce

Schweinefiletmedaillon in der Krauterkruste 26,90
Pute natur

Zwiebelrostbraten

Jus und Rahmsauce

Schnitzel Wiener Art von der Pute 26,90
Schweinefiletmedaillon

Zwiebelrostbraten

Jus und Rahmsauce

Schweineschnitzel Wiener Art 28,10
Rinderlende mit geschmorten roten Zwiebeln
Schweinefiletmedaillon

Jus und Rahmsauce



Schweinefiletmedaillon in der Krauterkruste 28,40
Zwiebelrostbraten

Schweineschnitzel Wiener Art

Jus und Rahmsauce

Backhindel 28,40
Schweinefiletmedaillon tiberbacken mit Tomate- Mozzarella
Zwiebelrostbraten

Jus und Rahmsauce

Rinderlende in der Zwiebel- Senfkruste 28,50
Schweinefiletmedaillon

,,Allgduer Cordon Bleu* von der Pute

Jus und Rahmsauce

Wabhlen Sie bitte zu Thren Gerichten bis zu zwei Beilagen

Die Beilagen sind im Preis inbegriffen

- Herzoginkartoffeln - Schupfnudeln

- Butterspatzle - Dauphinekartoffeln
- Kroketten - Semmelknoddel

- Pommes Frites - Kartoffelgratin

- Bratkartoffeln - Mandelbéllchen

- Rosmarinkartoffeln - Krauterkartoffeln



Buffet 1

Preis pro Person 33,50€

Vorspeisen
Verschiedene Salate der Saison mit Baguette
Essig & Ol; Joghurt- Orangendressing
Tomate- Mozzarella
Melone mit Rohschinken

Kartoffelsuppe mit Speckwiirfel

Hauptgerichte
Maishdhnchenbrust
Schweinefiletmedaillons in der Krauterkruste
Zanderfilet auf Rahmsauerkraut

mit Butterspatzle, Reis und Gemiise

Dessert

Fruchtsalat, Tiramisu, Schokoladenmousse, Apfelstrudel



Buffet 2

Preis pro Person 35,50€

Vorspeisen
Salate, Tomate- Mozzarella, Parma, Schinkenplatte

Baguette, Butter und kleine Fischplatte

Hauptspeisen
Gefllltes Schweinefilet
Rinderlendensteak mit Zwiebeln
Forellenfilet auf Blattspinat
Gemiise, Salzkartoffeln,

hausgemachte Butterspitzle, Kroketten

Dessert
Apfelkiichle mit Vanilleeis

Vanilleeis mit heilen Himbeeren



Buffet 3

kaltes Buffet

Preis pro Person 19,40€

Wourstsalat und Fischplatte

Schinken- Késebrett

Antipasti, Tomate- Mozzarella

Oliven, Melone mit Rohschinken

Verschiedene Salate, Obazder

Butter und Brotvariation



Buffet 4

Preis pro Person 36,90€

Vorspeise
Salatvariationen, Roastbeefscheiben mit Remoulade,
Parma-
Schinkenplatte, Fischkreation, Brot und Butter

Griessnockerlsuppe

Hauptspeise
Putengeschnetzeltes an Champignonrahmsauce
Schweinefiletmedaillons in der Krauterkruste
Zwiebelrostbraten
Schweineschnitzel Wiener Art
Lachssteak auf Zitronennudeln
hausgemachte Butterspitzle,

Dauphinkartoffeln und Gemiise

Dessert
Schokoladenmousse, Apfelstrudel mit Vanillesauce

und Erdbeere- Mascarponecreme



Buffet 5

Preis pro Person 36,10€

Vorspeisen
Salatvariationen, Baguette

Lachstatar an Limonenjoghurt und Tomate- Mozzarella

Hauptspeisen
Schweinefiletmedaillons mit Champignonrahmsauce
Entenbrust zart rosa gebraten
mit Blaukraut und Kartoffelknddel
Lachsstak auf Zitronennudeln an Senfsauce
Hausgemachte Kisespatzen mit Rostzwiebeln,

Kartoffelgratin, Marktgemiise der Saison, Kroketten

Dessert
Apfelkiichle mit Vanilleeis, Cappuccinomousse,

Kirschstrudel mit Vanillesauce



Buffet 6
Preis pro Person 39,20€
Vorspeisen
Olivenbrot, Ciabatta, Butter, Obazda
Antipastisalat mit Balsamico- Marinade
Melone mit Parmaschinken, marinierte Pilze & Oliven
Carpaccio vom Rind mit Ruccola und Parmesan
Geflllte Auberginenrdllchen mit eingelegtem Schafskédse
Tomaten- Mozzarella mit Basilikum, verschiedene Salatvariationen
Shrimps in Cocktailsauce

Geraucherte Barbarie Entenbrust mit Sauce Cumberland

Hauptspeisen
Schweinefiletmedaillons an Champignonrahm
Zwiebelrostbraten
Hirschbraten mit Preiselbeersauce
Lachssteak auf Blattspinat
Steinpilzravioli mit Parmesan und brauner Butter

Butterspitzle, Kartoffelgratin und Ratatouille Gemiise

Dessert
Mousse au Chocolate, Creme brullee,

Franzosische Kiseauswahl mit Trauben und Walnussbrot



Buffet 7

Preis pro Person 44,60

Vorspeisen
Salatvariationen und Baguette
Melone- Rohschinken und Tomate- Mozzarella
Réaucher- Fischplatte

Krautercremesuppe (vegetarisch) mit Lachsstreifen

Hauptspeisen
Paniertes Schweineschnitzel gefiillt
mit Bergkise & gerdauchertem Schinken dazu Kroketten
Zarte Entenbrust an Blaukraut und Orangensauce
serviert mit Kartoffelknodel
Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Késespatzen
Lachssteak auf Zitronennudeln und Senfsauce
Spaghetti mit Meeresfriichten

Gemiise

Dessert
Kaiserschmarrn mit Apfelmus, Tiramisu,

Vanilleeis mit heilen Himbeeren



Buffet 8

Preis pro Person 40,50€

Vorspeise am Tisch einstellen

Brezen, Radi, Radieschen, Cocktail Tomaten, Obazda, Streichwurst,
Krauterfrischkise, Paprikaaufstrich

Hauptspeisen vom Buffet

Griine Salate mit Essig & Ol und Joghurt- Orangendressing
Schweinekrustenbraten an Krautsalat

und Kartoffelknodel mit Biersauce
Hausgemachte Késespatzen

,,Allgduer Cordon Bleu* von der Pute mit Kartoffel- Gurkensalat
Schweinefiletmedaillons an Champignonrahmsauce serviert mit
hausgemachten Butterspitzle und Gemiise

Dessert im Glas vom Buffet
dunkles Schokoladenmousse, Panna Cotta mit Friichten,

Bayrisch Creme



Buffet 9

Preis pro Person 42,50€

Vorspeisen
Salatvariationen und Baguette
Melone- Rohschinken und Tomate- Mozzarella

Shrimps in Cocktailsauce, Olivenbrot, Ciabatta, Butter Obazda,
Antipastisalat mit Balsamico- Marinade,

Carpaccio vom Rind mit Ruccola und Parmesan,

Waldpilzcremesuppe mit gebratenen Pilzen

Hauptspeisen
Kalbsbraten an Rahmsauce
Entenbrust zart rosa gebraten
mit Blaukraut und Kartoffelknodel
Lachs auf Zitronennudeln an Senfsauce
Hausgemachte Kisespatzen mit Rostzwiebeln,

Kartoffelgratin, Marktgemiise der Saison, Kroketten

Dessert
Apfelkiichle mit Vanilleeis, Cappuccinomousse,

Kirschstrudel mit Vanillesauce



Offene Weiffweine

0,25Ltr.
Miiller Thurgau Rheinhessen
Weinhaus Flick,
halbtrocken
Riesling Heilbronn
Heilbronner Staufenbery
trocken
Silvaner Franken
Weingut zur Schwane
Boxbeutel, halbtrocken
Grauer Burgunder Rheinhessen
Weinhaus Flick,
trocken
Offener Roséwein
0,25Ltr.
Rosé Pflaz

Wachtenburyg

trocken

6,20

6,20

6,20

6,20

6,20



Offene Rotweine

0,25Ltr.
Spdtburgunder Pfalz
Wachtenburg Winzer
trocken
Merlot Frankreich
JP. Chenet
trocken
Dornfelder Rheinhessen
Weinhaus Flick,
halbtrocken
Trollinger Wiirttembery
Heilbronner Staufenbery
halbtrocken

“Die Rebe ist ein Sonnenkind,
ste liebt den Berg und hasst den Wind.”

6,70

6,70

6,70

6,70



Weilfweine

0,75Ltr.
RIESLING KABINETT Rheingau 27,30
Oestricher Gottesthal Pridikatswein
Weingut Bickelmaier

trocken, fruchtig, rassig, pramiert

CHARDONNAY FANTINEL  Italien 28,90
Qualitdtswein, Tauriano
Weingut Fantinel
harmonisch, feine Aromen, mineralisch

SMALL HILL WHITE Osterreich 30,60
Qualitdtswein, Burgenland

Weingut Leo Hillinger

trocken ein leichtes, frisches Sommercuvee

GRUNER VELTLINER, Osterreich 35,60
Weingut Pfaffl

trocken, feinwiirzig, anregend

“Trinken lernt der Mensch zuerst, und spdter erst das Essen.

Drum soll er auch als guter Christ, das trinken nicht vergessen.”
Volksmund



Rotweine
0,75Ltr.

PRIMITIVO Italien 28,20
DEL SALENTO IGP

Tenuta Boncore

trocken, fruchtig, angenehm, rund,

MERLOT CA BOLANI Italien 29,40
Qualitdtswein, Aquileia
Weingut Ca ‘Bolani
trocken, lebhaft, leuchtendes rubinrot

ZWEIGELT Osterreich 35,90
Weingut Pfaffl

trocken, volle, satte Frucht, rund

“Ein Trinkgefdfs, sobald es leer,

macht Reine rechte Freude mehr.”
Wilhelm Busch



Sekt Flaschen

Haussekt 0,75 21,20
Aperitif
Lillet Berry, Lillet Birne, Lillet Citrose, 6,70

Lillet Vive, Malfy Aperitovo Rosa, Rosato Bella,
Rosato Mio, Lavendel- Spritz , Hugo, Aperol Spritz

Sekt 4,60
Sekt mit Orangensaft/Maracujasaft 4,40
Alkoholfrei

Lillet Berry, Lavendel- Spritz, Hugo 6,70

Bier vom Fass

Biible Bayrisch Hell/Radler 0,5Ltr. 4,70

0,25Ltr. 3,30
Biible Edelweissbier/Russ 0,5Ltr. 4,90

0,3Ltr. 3,60

Flaschenbiere

Teutsch Pils 0,3Ltr. 4,40
Biible Urbairisch Dunkel 0,5Ltr. 4,70
Clausthaler alkoholfrei 0,5Ltr. 4,70
Alt Kemptner Weisse 0,5Ltr. 4,90
Biible Weizen alkoholfrei 0,5Ltr. 4,90
Franziskaner Leichtes Weizen 0,5 Ltr. 4,90

Cola Weizen 0,5 Ltr. 4,90



Alkoholfreie Getrinke

Selters classic 0,25 3,10
Selters naturell 0,25 3,10
Selters classic 0,75 6,20
Selters naturell 0,75 6,20
0,4Ltr. 0,2Ltr
Tafelwasser 4,10 3,30
Limo weif§y 4,40 3,20
Speziay) 4,40 3,20
Fantaas 4,50 3,30
Coca-Colag,y 4,50 3,30
Fruchtsaftschorlen 4,40 3,20

Traube, Sauerkirsch, Johannisbeere, Orange, Holunder,
Apfel natuririib, Rhabarber und Maracuja

Bitter Lemon 0,4Ltr. 4,50
Tonic o 0,4Ltr. 4,50
REC[@%[[(JO) 0, 25Ltr. 4,70
Almdudler 0,35Ltr. 4,70

Cola Zerous 0,33Ltr. 4,00



Amaretto
@ai&eysa)
Eierlikor
Marille
Sambucca
Frangelico

Jack Daniels
Ballantines
Canadian Club
Tullamore D.E.W.
Tullamore 12 Jahre
Seven Seals

Asbach
FHennessy
Remy Martin
Baron Otard

Obstwasser
Kirschwasser
Williamsbirne
Zwetschgenwasser
Himbeergeist
Schlehengeist
Mirabell

Grappa

Steirischer Zirbengeist

Enzian
Doornkaat

Likdre
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
Whiskey
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
Cognac
2cl
2cl
2cl
2cl

Obstbrinde
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

Klare Schndpse

2cl
2cl
2cl

3,50
3,50
3,50
3,20
3,20
3,30

4,20
3,90
3,70
5,60
6,10
5,60

3,50
3,90
4,10
9,60

3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,30
3,30

3,50
3,30
3,30



Marille 2cl 3,30

Nuss 2cl 3,30
Ouzo 2cl 3,30
Malteser Aquavit 2cl 3,30
Gin 2cl 3,50
Vodka 2cl 3,30
Magenbitter
Ramazzotti 2cl 3,50
Fernet Branca 2cl 3,50
Underbery 2cl 3,50
Jagermeister 2cl 3,50
Rum
Havana Club 2cl 3,70
Havana Club 7 Jahre 2cl 4,30
Don Papa Barokg 2cl 6,10

Kaffee / Tee/ Milchgetrinke

Kaffee cremes oder

Koffein freier Kaffee 3,10
Portion Kaffee cremes oder

Koffein freier Kaffee 5,10
Espressos 3,40
doppelter Espressow) 4,10
Cappuccinoymit Milchschaum 4,20
Latte Macchiatosim Glas serviert 4,70
Mz[c/iég (A40) 4,2 0
Schokolade warm oder Ralt 3,60
Schwarztee mit Milch oder Zitrone 3,00
Verschiedene Teesorten im Glas 3,00
Verschiedene Teesorten Portioniert 4,70

Kamille, Pfefferminz, Hagebutte, Friichte, Griiner, Krduter
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